电力组合炉烤箱技术要求

一、基本要求：
1、 产地：原装进口
2、 规格及数量：
注：烤盘规格600*400mm
3、电源：符合中国供电制式
二、具体要求：
1、风炉具体要求：
1.1、带有能自动/手动排气的蒸汽排气罩。
1.2、烤炉整体要求采用符合食品生产要求的1.5mm厚度（足尺）的304不锈钢制作；
* 1.3、风炉加热风扇要求实现自动正/反旋转，加热风扇要求至少3档风速能进行任意设置和调整；
* 1.4、烤炉操作面板要求按键式，除具有手动操作模式外，要求能够实现设置并保存90种以上烘焙程序；烘焙程序要求能分成至少4个阶段，每个阶段能设置烘焙温度、烘焙时间、风扇风速、蒸汽量（蒸汽量设定要求能以20ml为计量单位进行精确设定）、自动排气等参数能在烤炉上或电脑上设定编制，并且能通过USB口实现互传，程序能够下载保存到其它移动存储设备中/或从移动存储设备上传到本烤炉或其它同类型烤炉中。
* 1.5、风炉要求能够实现预醒发冷冻面团无需解冻直接烘烤；
1.6、风炉玻璃门要求整体钢化、耐高温，能快速拆装清洗内表面；
1.7、要求具有自动开机功能和一键节能功能；烤炉要求具有能设置音量调节、烘焙程序权限设定、故障自我诊断、程序升级、烤炉功能参数修改等专用功能。
2、蒸汽石板炉具体要求：
2.1、烤炉每层可放置两盘烤盘，烘焙室内空净高分别为170mm/220mm; 烤炉整体要求采用符合食品生产要求的1.5mm厚度（足尺）的304不锈钢制作； 
* 2.2、层炉要求每层带独立蒸汽发生器和面团能直接接触烘烤的石板；每层层炉内上、下加热管要求每根管功率不同，并能够实现：30%/50%/80%/100%四档功率可任意设置和调整；
* 2.3 烤炉操作面板要求按键式，除具有手动操作模式外，要求能够实现设置并保存90种以上烘焙程序；烘焙程序要求能分成至少4个阶段，每个阶段能设置烘焙温度、烘焙时间、蒸汽量（蒸汽量设定要求能以20ml为计量单位进行精确设定）、自动排气等参数能在烤炉上或电脑上设定编制，并且能通过USB口实现互传，程序能够下载保存到其它移动存储设备中/或从移动存储设备上传到本烤炉或其它同类型烤炉中。
2.4、层炉玻璃门要求整体钢化、耐高温，能快速拆装清洗内表面；
2.5 烤炉要求具有自动开机功能和一键节能功能；烤炉要求具有能设置音量调节、烘焙程序权限设定、故障自我诊断、程序升级、烤炉功能参数修改等专用功能。
*的技术要求是必须满足的关键参数。
